
ŠVIEŽIOS NATOS

Pomidorų ir kedro riešutų džemas | Bazilikų želė | Daigai 

Burrata Salotos | 16 €

Velante Due Uve Pinot Grigio IGT Italija | baltas sausas vynas

Filipinietiškos Mangų ir Avokadų Salotos | Sojų daigai | Šviežia mėta | Medaus ir citrinų užpilas 

Ensaladang Mangaa | 12 € | 14 € (su tigrinėmis krevetėmis)

Ribera del Segura Sauvignon Blanc Ispanija | baltas sausas vynas

Be priedų | su ant grotelių kepta vištiena | su tigrinėmis krevetėmis 

Klasikinės Cezario Salotos 11 € | 16 € | 17 €

M. Chapoutier Marius Blanc Pays DOC IGP 2023 Viogner Prancūzija | baltas sausas vynas

Žirnių pure | Kraujinė dešra | Traškus ciberžolės traškutis | Fermentuotas citrininis sviestas

UŽKANDŽIAI

Keptos Jūros Šukutės | 24 €

J. Moreau & Fils Chablis 2022 Prancūzija | baltas sausas vynas

Kalmarų rašalo tapijokos traškutis | Daigai | Masago ikrai

Tuno ir Avokado Tartaras | 21 €

Velante Due Uve Pinot Grigio IGT Italija | baltas sausas vynas

Marinuoti baltieji ridikėliai | Kaparėlių salsa | Grietinė | Raudonieji ikrai | Citrininio alyvuogių aliejaus trupiniai

Aliaskos Lašiša Sockeye | 18 €

90 Ceppi Primitivo Rosato Puglia IGP Italija | rožinis sausas vynas

Šviežios cikorijos | Kaparėliai | Granato sėklos

Veršiena (sous vide) “Vitello Tonnato” Stiliumi | 17 €

Viberti d’Alba La Gemella DOC Barbera Italija | raudonas  sausas vynas



20ml Suktinis – medaus nektaras

20ml Jagermeister - likeris

 Tailandietiška Aštriai Rūgšti Jūros Gėrybių Sriuba  Pomidorai | Kreivabudės | Kokosų pienas 

20ml Fujimi - Japoniškas viskis 

Ožkos sūris | Keptų moliūgų aliejus | Keptos moliūgų sėklos 

| tik darbo dienomis | – klauskite padavėjo (-os)

Karšta Pinsa duona

 SRIUBOS

Aromatinga Ėrienos ir Daržovių Sriuba | 17 €

Tom Yam Talay | 17 €

Sviestinio Moliūgo ir Kokosų Pieno Sriuba | 12€

Dienos Sriuba | 7 €

Alyvuogių, sezamo ir česnakų plutelė | Džiovintos juodosios alyvuogės | Midijos ir moliuskai 
| Rūgštus apelsinų padažas | Garstyčių tyrė

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

Aliaskos Sablefish (Juodoji menkė) | 28 €

J. Moreau & Fils Chablis 2022 Prancūzija |  baltas sausas vynas

Kokosų pieno padažas | Bulvių ir salierų košė | Žali žirneliai | Keptos krevetės

Oto Filė | 26 €

Ribera del Segura Sauvignon Blanc Ispanija | baltas sausas vynas

Žaliųjų smidrų ryšulėlis | Peletrūno ir baltojo vyno padažas | Ožkos sūrio kroketas | Žalumynai | Keptos vynuogės

Vištienos Krūtinėlė (Sous Vide) | 18 €

Velante Due Uve Pinot Grigio IGT Italija | baltas sausas vynas

Raudonas pesto padažas | Mažieji baklažanai | Vyšniniai pomidorai | Šviežių špinatų lapeliai

Casarecce al Pesto | 12 €

M. Chapoutier Marius Blanc Pays d'Oc IGP 2023 Viogner Prancūzija | baltas sausas vynas



Viberti d’Alba La Gemella DOC Barbera Italija | raudonas sausas vynas

Viberti d’Alba La Gemella DOC Barbera Italija | raudonas sausas vynas

Viberti d’Alba La Gemella DOC Barbera Italija | raudonas sausas vynas

Viberti d’Alba La Gemella DOC Barbera Italija | raudonas sausas vynas

Bodegas Allceno Monastrell 12 Meses Jumilla DO Ispanija | raudonas sausas vynas

Bodegas Allceno Monastrell 12 Meses Jumilla DO Ispanija | raudonas sausas vynas

Bodegas Allceno Monastrell 12 Meses Jumilla DO Ispanija | raudonas sausas vynas

Glazūruoti šonkauliai | Tailandietiški šonkauliai | Iberico šonkauliai | Veršienos šonkauliai

GRILIO KLASIKA

RIB ROOM Šonkaulių Rinkinys (2asm.) | 54 €

Rūkytas BBQ padažas | Rūkyta šoninė | Kepti vyšniniai pomidorai

Iberico Kiaulienos Šonkauliai | 26 €

Keptų moliūgų medalionas | Sezamas | Žemės riešutai | Teriyaki ir sezamo padažas | Violetinių bulvių traškutis

Glazūruoti Kiaulienos Šonkauliai (sous vide) | 24€

Tulsi bazilikų padažas | Šparaginės pupelės | Švieži kalendros lapeliai | Keptas bazilikas

Kiaulienos Šonkauliai Tailandientiškai | 22 €

KIAULIENA 

Keptas česnakas | Aromatingas Toskanos alyvuogių aliejus | Šviežios žolelės | Citrina

Jautienos Ribeye (350gr) | 63 €

Pipirinis vyno padažas | Bulvių apkepas

Jautienos Steikas (160g / 280g) | 36 € | 48 €

BBQ obuolių padažas | Keptas obuolys su veršienos kepenėlėmis

Veršienos Šonkauliai Obuolių Grazūroje | 25 €

JAUTIENA



Chimichurri su levandomis | Rozmarinas | Trinta saldžioji bulvė

Banfi Chianti Classico D.O.C.G  Italija | raudonas sausas vynas

Deginto čili ir laimo sviestas | Pinsa duona

Veuve Ambal Grande Cuvee Brut Cremant de Bourgogne AOC Prancūzija | brut

Aštrus laimo padažas | Kepti svogūnų laiškai 

Veuve Ambal Grande Cuvee Brut Cremant de Bourgogne AOC Prancūzija | brut

KIMCHI – aštriai marinuoti kopūstai | sezamo sėklos  6.50 €

Bulvių skiltelės su sūriu   6 €

Keptos jaunos bulvytės | čederio sūris | šoninė   6 €

Griliuje keptos daržovės    6 €

Gruzdintos bulvytės pagardintos trumų aliejumi  5 €

Sezoninių daržovių lėkštė | alyvuogių aliejus ir citrinos padažas   5 €

KHAO PAD – kepti Jazmino ryžiai | keptas kiaušinis | laimas   5 €

Kepti grybai su džiuvėsėliu plutele  5 €

GRILIO KLASIKA

Ėrienos Nugarinė | 39 €

 ĖRIENA

Keptos Tigrinės Krevetės | 21 €

Aštriai Kepti Kalmarai | 18 €

JŪROS GERYBĖS

GARNYRAI



40ml Limoncello – citrinų likeris

40ml Grand Marnier – apelsinų likeris su konjaku

Vanilė | Šviežios avietės 

SALDI
IMPROVIZACIJA

Skyr Panna Cotta | 10 €

60ml Kracher Cuvée Spätlese Burgenland Austrija | saldus  baltas vynas

Žaliųjų pistacijų kadaifas | Baltojo šokolado trupiniai | Vaniliniai ledai 

Šokoladinis Fondantas | 10 €

60ml Tawny - porto vynas 

Tailando klasika: švieži mangai | saldūs lipnūs ryžiai | Saldus kokosų pienas su pandanų lapais

Khao Niao Mamuang | 10 €

Juodųjų alyvuogių šerbetas | Traškūs kavos ir pistacijų trupiniai | Morkų tyrė

Morkų pyragas | 10 €

Virtuvės Šefas
Miroslav Styčinskij

Staliukams nuo 10 ir daugiau svečių taikomas 10 % aptarnavimo mokestis, kuris automatiškai įtraukiamas į galutinę sąskaitą.


